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InnoTec) FICHA TECNICA AMASADORA
VACUUM MIXER

AMASADORA CON VACIO CATO

e Amasadora perfecta e ideal para la produccién de una amplia variedad de productos.
e Satisface todos los requisitos esenciales de seguridad y de salud que le corresponden, habiendo sido
disefiada y construida de acuerdo con las disposiciones, normas armonizadas y especificaciones técnicas.

Maquina revisada, garantizada y reacondicionada.

e Importante Mantenimiento y limpieza adecuados, esencial el cambio de aceite de la bomba de vacio

(especificaciones en la bomba de vacio)
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DATOS TECNICOS AMASADORA CON VACIO CATO

MODELO A-100

CAPACIDAD DEL DEPOSITO 100 litros / 70 kg.

MOTOR PALAS 2 CV. 1.500 rpm

BOMBA DE VACIO De 21m3/h.

CONSTRUCCION Acero inoxidable, contacto con producto, en su totalidad.
VELOCIDAD DE PALAS 28.57 rpm 0.74 m/s

ACEITE REDUCTOR CEPSA HP-220 VISCOCIDAD ESO-16-19

ESTADO DE LA MAQUINA Revisada, garantizada y probada.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o variacién del fabricante,
carecen de valor contractual.
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